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Naam inspectielocatie

Hanxiang Kimchi

Dossiereigenaar

Adres

Rabbijn Maarsenplein 22

Postcode

Plaats 2512 HJ

‘S-Gravenhage

Telefoonnummer

Mobiel nummer

Email adres

Openingstijden

16:00 tot 22:30

Website

KvK Naam Hanxiang Kimchi

KvK nummer 27074675

Naam bestuurder e I [ ]
Rechtsvorm EZ

Datum 39 RvB 15 juni 2016

Ruimten

Veiligheid

Datum donderdag 3 mei 2018

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

bedrijfsleider

RvB nummer

nvt

SW nummer

nvt

Hygiéne Geringe overtreding
Bouwkunde Geen opmerking
Ongedierte Geen opmerking
Temperatuur Geen opmerking
HACCP Geen opmerking

Overige opmer-
kingen

tainer.

Levensmiddelen gescheiden houden van andere zaken zoals was en vuilcon-

Vervolgstap

Terug naar regulier



engelsen
Tekstvak
Doc 169


toezicht

Datum

donderdag 5 oktober 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer

SW nummer

Hygiéne Geen opmerking
Bouwkunde Geen opmerking
Ongedierte Geen opmerking
Temperatuur Geen opmerking
HACCP Geen opmerking

Overige opmer-
kingen

RW monster 1

RW monster 2

Vervolgstap

2de nazorginspectie

Is de logger uitgelezen?

Ja O

Nee O

Voldoet deze?

Ja O

Nee [J

Datum

donderdag 3 augustus 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer

SW nummer

Hygiéne

Bouwkunde

Ongedierte

Temperatuur




HACCP

Geringe overtreding

Opmerking

Overige opmer-
kingen

RW monster 1

RW monster 2

Vervolgstap

Is de logger uitgelezen?

Ja O Nee [J

Voldoet deze?

Ja [ Nee [J

Datum

Op locatie

Centre Court Den Haag

Inspecteur 10

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

Is er een machtigingsformulier ingevuld? Ja

Nee

Heeft de ondernemer tijdens de tweede inspectie de flyer ge-

kregen en gelezen

Niet gekregen, niet gelezen

Uitleg gegeven over de procedure Ja

Nee O

Kort verslag:

Uitleg gegeven over traject VETO en verkort overzicht meegegeven.
WOB uitgelegd. Volgende afspraken gemaakt:

- De laatste versie (2016) van de Hygiénecode voor de Horeca is
aanwezig. U zorgt ervoor dat het personeel op de hoogte is van de
inhoud van deze code en werkt conform de processen beschreven in
deze Hygiénecode. De temperatuurregistratie lijsten worden ingevuld
en de hoofdstukken ‘sushi’ en ‘ongekoelde presentatie’ worden bestu-
deerd.

- Dit gesprek en het traject ‘Verscherpt Toezicht’ gaat u bespreken
met het personeel.

- Er is uitleg gegeven over de groei van micro-organismen enterobac-
teriaceae in levensmiddelen.

Datum

donderdag 15 juni 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer

280451964




HACCP toepassen

SW nummer

Overige opmer-
kingen

I 2s ook mee tijdens deze inspectie

Datum

dinsdag 25 april 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer

480004618

Richtwaardenmonster

SW nummer

Overige opmer-
kingen

Fout monster: lente ui pancake 89027586

Datum

zaterdag 14 januari 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer

282920723

HACCP toepassen

Temperatuur te hoog

SW nummer




Overige opmer-
kingen






